
5月18日金
2018年

時　　間：13:00～（12:30より受付開始）
会　　場：大阪ガス ハグミュージアム5F ハグホール
　　　　　〒550-0023
　　　　　大阪市西区千代崎3丁目南2番59号
対  象  者：①一次生産者　②食品加工業者　③市場関係者
※上記対象者以外の企業､団体の方の受付はご遠慮致します

13:05 ～ 13:45
近畿農政局

関西・食・輸出推進事業協同組合
理事長　内畑谷 剛 氏

近年の6次産業化の動向と行政の取り組み

サラヤ株式会社
サニテーション事業本部 食品衛生部　脇本 邦裕

※立食形式での簡単なお食事お飲み物をご用意しております。 

販路拡大に向けた新冷凍技術と衛生管理
HACCP制度化について

株式会社シーガル
代表取締役　戸田 博之 氏

NEW クックフリーズの導入メリット

株式会社えだまめ
代表取締役CEO　成田 博之 氏

商品開発とパッケージの重要性について

参加費無料
100定員 名

先着順!!

13:00 ～ 13:05 ごあいさつ

14:30 ～ 15:10

情報交換会

15:10 ～ 15:30

15:30 ～ 16:10

17:00 ～ 18:00

お申し込みは裏面へ

主　　 催：関西・食・輸出推進事業協同組合
共　　 催：サラヤ株式会社
協　　 力：近畿農政局、株式会社えだまめ、大阪ガス株式会社、
　　　　　 株式会社シーガル
後　　 援：大阪府､奈良県､大阪市､公益財団法人京都産業21
　　　　　 株式会社日本政策金融公庫、
　　　　　 株式会社ITADAKIMASU FINE FOOD

13:45 ～ 14:30

休 憩

株式会社九里
アドバイザー　高橋 啓輔 氏

導入事例
16:10 ～ 16:30

大阪ガス株式会社
エネルギー関連機器見学

16:30 ～ 17:00

申し込み方法：裏面の申し込み用紙よりFAXにてお申し込みください。
　　　　　　　定員になり次第締切とさせていただきます。

販路拡大に向けた
食の商品開発セミナー
販路拡大に向けた

食の商品開発セミナー
　貴社ますますご清祥のこととお慶び申し上げます。
　この度は､各関係機関と連携し「食の流通」と「食の発展」を目指して「販路拡大に向けた食の
　商品開発セミナー」を、下記のとおり開催させていただく運びとなりました。
　本セミナー会場横には、最新の業務用厨房を体験いただけるフロアがございます。
　ご多用中のところ誠に恐縮ではございますが、皆さまのご参加を心からお待ち申し上げます。



貴社名：

ご住所：

ＴＥＬ：

業　態： ①1次生産者　　②食品加工業者　　③市場関係者　　その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

ＦＡＸ：

〒 －

セミナーお申し込み

FAX：03-3471-4060

お申し込みに関するお問い合わせ：東京サラヤ株式会社　マーケット支援室　電話03-5461-8115　星野・井上・吉田宛

販路拡大に向けた食の商品開発セミナー

〒550-0023 大阪市西区千代崎3丁目南2番59号

交通アクセス

http://www.osakagas.co.jp/company/efforts/hugmuseum/

・大阪市営地下鉄 長堀鶴見緑地線「ドーム前千代崎」駅下車
   ①番出口より徒歩3分
・阪神なんば線「ドーム前」駅 下車
   ②番出口より徒歩3分
・JR大阪環状線「大正」駅 下車
   正面の信号を渡り右へ徒歩7分

大阪ガス　ハグミュージアム5F ハグホール

会場のご案内

Google Mapsで表示

E-mail：

参加者お名前： ご所属： お役職：

・お申し込みは 1 社２名様までとさせていただきます。２名様以上での参加をご希望の場合は、別途ご相談ください。
・受講票はメールまたは FAX にてお送りさせていただきます。

①

E-mail：

参加者お名前： ご所属： お役職：
②

サラヤ株式会社 
〒546-0013 大阪市東住吉区湯里2-2-8
TEL.06-6797-2525
http://www.saraya.com/

あてはまるものに をお願いいたします。


